(Piecze¢ Wykonawcy)

Pakiet 1 - Warzywa 1

FORMULARZ ASORTYMENTOWO - CENOWY

Ztacznik nr 2 do SIWZ

Cena
Lp. Przedmiot zaméwienia Jedn_ostka Togé jednostkowa Wartos¢ netto VAT Wartos¢ brutto
miary netto [PLN] [%] [PLN]
[PLN]
1. |Marchewka kg 1500
2. | Pietruszka Korzen Kg 150
3. | Cebula kg 1500
4. | Pory kg 100
5. | Seler Korzen kg 300
6. | Czosnek gtowka Szt. 100
7. | Buraki kg. 7000
Razem
WYMAGANIA:

1. Obowigzkowa norma ogolna:
Warzywa $wieze nie objete szczegélowymi normami muszg spelnia¢ wymagania normy ogoélnej, zgodnie, z ktdrg warzywa wprowadzone do obrotu muszg spetnia¢ wymagania minimalne,

czyli musza by¢:
. Cale

. Zdrowe

. Czyste

OO INOTPh WN —

Marchew $wieza klasa I - wymagania:
a) cala, bez zadnych uszkodzen,

b) jedrna, bez objawow zwig¢dnigcia,

¢) zdrowa bez objawow zaparzen i gnicia lub takiego zepsucia, ktdre czynig ja niezdatng do spozycia,
d) bez szkodnikéw i sladow po szkodnikach,

¢) niezdrewniata,

. Wolne od szkodnikoéw oraz uszkodzen spowodowanych przez szkodniki
. Wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego

. Wolne od jakichkolwiek obcych zapachoéw i smakow

. Wystarczajaco rozwinigte i odpowiednio dojrzale
. W stanie umozliwiajacym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadawalajacym stanie
. Oznakowane krajem pochodzenia




f) bez zawilgocenia powierzchniowego,
g) bez obcych zapachow i smakow.

Pietruszka korzen klasa | - wymagania:

a) zdrowa, bez §ladow gnicia, bez ordzawien skorki,

b) cata, korzen prawidlowo wyksztatcony, gtadki,

c) czysta, bez zawilgocenia

d) bez uszkodzeh mechanicznych, stluczen i oznak zmarznigcia,
e) twarda, jedrna o §wiezym wygladzie,

f) bez szkodnikéw i §ladow po szkodnikach,

g) bez obcych zapachdéw i posmakow,

Cebula $wieza klasa I - wymagania:

a) cata, bez zadnych uszkodzen, pokryta suchg tuska,

b) zdrowa, bez objawdw gnicia lub takiego zepsucia, ktdre czyni j3 niezdatng do spozycia,

¢) czysta, wolna od jakichkolwiek zanieczyszczen obeych, od szkodnikow i uszkodzen przez nie spowodowanych,

Por $wiezy klasa I - wymagania:

a) caty,(postanowienie to nie dotyczy korzeni oraz koncowek lisci, ktore moga byé przyciete),

b) o $wiezym wygladzie, z usunietymi zwigdnietymi lub uschnigtymi lis¢mi,

¢) zdrowy, nie dopuszcza si¢ pordw z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia,
d) wolny od szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

e) bez oznak wyrastania pedu nasiennego,

f) bez obcych zapachdéw i smakow,

g) pory powinny by¢ dobrej jakosci.

Seler korzeniowy $wiezy klasa I - wymagania:

a) zdrowy, bez §ladow gnicia,

b) catly, korzen prawidtowo wyksztatcony, gtadki,

¢) bez ordzewien skorki,

d) czysty, bez zawilgocen

e) bez uszkodzen mechanicznych i stluczen oraz oznak zmarznigcia,
f) twardy, jedrny o $wiezym wygladzie,

g) bez szkodnikow i sladow po szkodnikach,

h) bez obcych zapachow i posmakow.



Czosnek klasa I — wymagania:

a) zdrowy, o $wiezym wygladzie, nie zwig¢dnicty

b)poprawnie wyksztatcona glowka wraz ze wszystkimi zabkami, w catosci

c) bez objawow gnicia, plesni lub takiego zepsucia ktore czyni go niezdatnym do spozycia
d) bez oznak wyrastania w ped nasienny

e)bez obcych zapachow i smakow,

) wolne od szkodnikoéw i $ladach po szkodnikach

Buraki §wieze klasa I - wymagania:

a) cale, bez ran powstalych podczas zbioru lub pakowania,

b) jedrne bez objawow zwigdniecia,

c¢) zdrowe bez objawoOw zaparzen, zmarzni¢cia i gnicia,

d) bez szkodnikéw i §ladow po szkodnikach,

e) czyste bez obcych zanieczyszczen, bez grudek ziemi, bez kamieni,
f) prawidtowo wyksztatcone,

g) bez zawilgocenia powierzchniowego,

h) bez obcych zapachoéw i smakow,

2. Warzywa powinny by¢ w I klasie jakosci i oznakowane zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 1221/2008 z dnia 5 grudnia 2008 r. zmieniajace rozporzadzenie (WE) nr
1580/2007 ustanawiajace przepisy wykonawcze do rozporzadzen Rady (WE) nr 2200/96, (WE) nr 2201/96 i (WE) nr 1182/2007 w sektorze warzyw w zakresie norm handlowych

ok w

Dostawy towaru realizowane bedg maksymalnie 3 raz w tygodniu od poniedziatku do pigtku w godz. Od 6:00 do 7:00 do pomieszczen magazynowych Kuchni Szpitalne;.
Wykonawca udzieli Zamawiajagcemu gwarancji jakosci produktow bedacych przedmiotem dostawy na okres nie krotszym niz 4 dni;
W przypadku stwierdzenia niezgodno$ci dostarczonego towaru z umowa, w tym wad jako$ciowych towaru lub niezgodnosci z zamdéwieniem, w tym np. w niewlasciwym opakowaniu

lub niedoborow ilosciowych, Zamawiajacy moze odméwic przyjecia towaru, o czym niezwlocznie zawiadomi Wykonawce. Wykonawca zobowiazany jest do uzupetnienia dostawy
lub tez dostarczenia towaru wolnego od wad, tozsamego pod wzgledem ilosciowym i jako$ciowym z towarem zamowionym, w terminie do 2 dni roboczych od momentu zgtoszenia

brakéw i/lub wad przez Zamawiajacego.

6. Dostawca musi posiada¢ wdrozony system kontroli jakosci zywieniowej HACCP lub Zasady Dobrej Praktyki Higienicznej.

pieczgtka i podpis osoby/ob upowaznionej/ych
do reprezentowania Wykonawcy/Przyimuigeego-zaméwienie™



(Piecze¢ Wykonawcy)

Pakiet 2 — Warzywa 2

FORMULARZ ASORTYMENTOWO - CENOWY

Zatacznik nr 2 do SIWZ

WYMAGANIA:

1. Obowigzkowa norma ogo6lna:
Warzywa $wieze nie objete szczegélowymi normami muszg spelnia¢ wymagania normy ogoélnej, zgodnie, z ktdrg warzywa wprowadzone do obrotu muszg spetnia¢ wymagania minimalne,

czyli musza by¢:
. Cale

. Zdrowe

. Czyste

OO0 WN—

Kapusta $§wieza biala i czerwona klasa I - wymagania:

. Wolne od szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez szkodniki
. Wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego

. Wolne od jakichkolwiek obcych zapachdéw i smakow
. Wystarczajgco rozwinigte i odpowiednio dojrzale

. W stanie umozliwiajacym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadawalajacym stanie
. Oznakowane krajem pochodzenia

a) o $wiezym wygladzie, bez odgniecen i uszkodzen, niepopekana, bez oznak wyrastania kwiatostanu,
b) zdrowa, wyklucza si¢ produkt z objawami gnicia,
¢) wolna od owadow i innych pasozytow,

d) wolna od wszystkich obcych zapachow i smakow,
e) liscie powinny przylega¢ do siebie, a miejsce cigcia powinno by¢ czyste,

Cena
Lp. Przedmiot zaméwienia Jed qostka Togé jednostkowa Warto$¢ netto VAT Wartos¢ brutto
miary netto [PLN] [%] [PLN]
[PLN]
1. | Kapusta biata kg 3000
2. | Kapusta czerwona kg 3000
3. | Kapusta biata kiszona kg 6000
4. | Ogorek kiszony kg 3300
5. | Kapusta pekinska kg 100
Razem




f) kazda partia, w przypadku przewozenia kapusty luzem, musi zawiera¢ kapuste tej samej odmiany i jakosci,
g) gtowki kapusty glowiastej musza by¢ jednolite pod wzgledem ksztattu i barwy.

Kapusta biala kiszona klasa I- wymagania:

a) $wieze, jedrne, chrupkie skrawki kapusty

b) bez obcych zapachow i smakow

c) bez jakichkolwiek obcych zanieczyszczen

d) wolne od szkodnikéw i §ladow po szkodnikach

e) bez objawow gnicia lub zepsucia ktore czynia ja niezdatng do spozycia
f) bez oznak zmarznigcia

Ogorek kiszony klasa I- wymagania:

a) Swieze, jedrne, chrupiace

b) Cate, nieuszkodzone ogorki

¢) bez obcych zapachow i smakow

d) bez widocznych zanieczyszczen

e) bez objawow gnicia lub zepsucia ktore czynia ja niezdatng do spozycia
f) Bez oznak zmarznigcia

Kapusta §wieza pekinska klasa I - wymagania:

a) prawidlowo wyksztalcona, zwarta, liscie zewnetrzne zielone do seledyn, o $wiezym wygladzie,
b) bez uszkodzen mechanicznych,

c) zdrowa,

d) bez szkodnikéw i §ladow po szkodnikach,

e) bez wyroénietych pedéw kwiatowych,

f) bez obcych zapachdéw i smakow,

g) bez nadmiernego zawilgocenia,

2.

3.
4.
5

Warzywa powinny by¢ w I klasie jakosci i oznakowane zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 1221/2008 z dnia 5 grudnia 2008 r. zmieniajace rozporzadzenie (WE) nr
1580/2007 ustanawiajace przepisy wykonawcze do rozporzadzen Rady (WE) nr 2200/96, (WE) nr 2201/96 i (WE) nr 1182/2007 w sektorze warzyw w zakresie norm handlowych
Dostawy towaru realizowane beda maksymalnie 3 raz w tygodniu od poniedziatku do piatku w godz. Od 6:00 do 7:00 do pomieszczen magazynowych Kuchni Szpitalne;j.
Wykonawca udzieli Zamawiajacemu gwarancji jakosci produktéw bedacych przedmiotem dostawy na okres nie krotszym niz 4 dni;

W przypadku stwierdzenia niezgodnosci dostarczonego towaru z umowa, w tym wad jakosciowych towaru lub niezgodnosci z zamowieniem, w tym np. w niewtasciwym opakowaniu
lub niedoborow ilosciowych, Zamawiajacy moze odmowic przyjecia towaru, o czym niezwlocznie zawiadomi Wykonawcg. Wykonawca zobowiazany jest do uzupetnienia dostawy
lub tez dostarczenia towaru wolnego od wad, tozsamego pod wzgledem iloéciowym i jako§ciowym z towarem zaméwionym, w terminie do 2 dni roboczych od momentu zgloszenia
brakow i/lub wad przez Zamawiajacego.

Dostawca musi posiada¢ wdrozony system kontroli jakosci zywieniowej HACCP lub Zasady Dobrej Praktyki Higieniczne;.

pieczqtka i podpis osoby/ob upowaznionej/ych
do reprezentowania Wykonawcy/Przyimuigeego-zamowienie™



Zatgcznik nr 2 do SIWZ

(Pieczeé Wykonawcy) FORMULARZ ASORTYMENTOWO — CENOWY

Pakiet 3 — Ziemniaki

Cena
L Przedmiot e Jednostka To&d jednostkowa Wartos¢ netto VAT Wartos¢ brutto
p. rzedmiot zamowienia miary 0OSC netto [PLN] [%] [PLN]
[PLN]
1. | Ziemniaki kg 60 000
Razem

WYMAGANIA:

1. Obowigzkowa norma ogo6lna:

Warzywa $wieze nie obj¢te szczegélowymi normami muszg spelnia¢ wymagania normy ogoélnej, zgodnie, z ktdrg warzywa wprowadzone do obrotu muszg spetnia¢é wymagania minimalne,
czyli muszg by¢:

. Cate

. Zdrowe

. Czyste

. Wolne od szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez szkodniki

. Wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego

. Wolne od jakichkolwiek obcych zapachéw i smakow

. Wystarczajaco rozwinigte i odpowiednio dojrzate

. W stanie umozliwiajacym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadawalajacym stanie
. Oznakowane krajem pochodzenia

OO IO WN —

Ziemniaki jadalne klasa I - wymagania:

a) cate, bez ran powstatych podczas zbioru lub pakowania,

b) jedrne, bez objawow zwigdnigcia,

¢) zdrowe, bez objawow zaparzen, zmarzni¢cia i gnicia,

d) bez szkodnikéw i §ladow po szkodnikach,

e) czyste bez obcych zanieczyszczen, bez grudek ziemi i kamieni,
f) prawidtowo wyksztatcone,

g) bez zawilgocenia powierzchniowego,

h) bez obcych zapachow i smakow,



i) oczyszczone,

j) jednolite odmianowo (ksztalt typowy dla danej odmiany, migzsz $rednio zwi¢zty, nie rozsypujacy si¢, bulwy duze okragto owalne,
oczka ptytkie, skorka gtadka),

k) bez pustych miejsc w srodku ziemniaka,

1) $rednica; poprzeczna od 4 do 5cm, podtuzna od 6 do 7cm,

1) worki pakowane po 15 do 30kg.

2. Warzywa powinny by¢ w I klasie jakosci i oznakowane zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 1221/2008 z dnia 5 grudnia 2008 r. zmieniajace rozporzadzenie (WE) nr
1580/2007 ustanawiajace przepisy wykonawcze do rozporzadzen Rady (WE) nr 2200/96, (WE) nr 2201/96 i (WE) nr 1182/2007 w sektorze warzyw w zakresie norm handlowych
Dostawy towaru realizowane beda 2 raz w tygodniu od poniedziatku do piatku w godz. Od 6:00 do 7:00 do pomieszczen magazynowych Kuchni Szpitalne;j.

Wykonawca udzieli Zamawiajagcemu gwarancji jakosci produktow bedacych przedmiotem dostawy na okres nie krotszym niz 4 dni;

W przypadku stwierdzenia niezgodno$ci dostarczonego towaru z umowa, w tym wad jako§ciowych towaru lub niezgodnosci z zamowieniem, w tym np. w niewlasciwym opakowaniu
lub niedoboréw ilosciowych, Zamawiajacy moze odméwic przyjecia towaru, o czym niezwlocznie zawiadomi Wykonawce. Wykonawca zobowigzany jest do uzupetnienia dostawy
lub tez dostarczenia towaru wolnego od wad, tozsamego pod wzgledem ilosciowym i jako§ciowym z towarem zamoéwionym, w terminie do 2 dni roboczych od momentu zgtoszenia
brakow i/lub wad przez Zamawiajacego.

6. Dostawca musi posiada¢ wdrozony system kontroli jakosci zywieniowej HACCP lub Zasady Dobrej Praktyki Higienicznej.

ok w

pieczqtka i podpis osoby/6b upowaznionej/ych
do reprezentowania Wykonawcy/Przyimuigeego-zamowienie™



(Pieczgé Wykonawcy)

Pakiet 4 — Warzywa 3

FORMULARZ ASORTYMENTOWO - CENOWY

Zatacznik nr 2 do SIWZ

WYMAGANIA:

1.

Obowigzkowa norma ogolna:

Cena
Lp. Przedmiot zaméwienia Jedr;ostk Hogé jednostkowa Warto$¢ netto VAT Warto$¢ brutto
miary netto [PLN] [%] [PLN]
[PLN]
1. |Pomidory kg 4000
2. |Ogorek zielony kg 1500
3. | Pietruszka zielona-natka peczek | 1000
4. |Szczypiorek peczek | 1200
5. |Koperek zielony peczek | 500
6. |Satata zielona SZt. 800
Razem

Warzywa $wieze nie objete szczegdlowymi normami muszg spetnia¢ wymagania normy ogoélnej, zgodnie, z ktorg warzywa wprowadzone do obrotu musza spetnia¢é wymagania minimalne,
czyli muszg by¢:

OO0 WN —

. Cale

. Zdrowe
. Czyste
. Wolne od szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez szkodniki
. Wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego
. Wolne od jakichkolwiek obcych zapachoéw i smakow

. Wystarczajaco rozwinig¢te i odpowiednio dojrzate

. W stanie umozliwiajgcym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadawalajacym stanie
. Oznakowane krajem pochodzenia



Pomidory $§wieze klasa I - wymagania:

a) cate, bez zadnych ubytkow, peknie¢ czy uszkodzen,

b) zdrowe bez objawow gnicia lub takiego zepsucia, ktore czynia je niezdatne do spozycia,

¢) czyste, wolne od jakichkolwiek zanieczyszczen obcych,

d) wolne od szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

e) wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchni,

f) bez obcych zapachéw i smakow,

g) pomidory powinny by¢ swieze, dobrej jako$ci, wystarczajaco jedrne i mie¢ cechy charakterystyczne dla danej odmiany,

Ogorek swiezy klasa I - wymagania:

a) bez zadnych ubytkow czy uszkodzen,

b) jedrny, o $wiezym wygladzie,

¢) zdrowy, bez objawdw gnicia lub takiego zepsucia, ktore czyni go niezdatnym do spozycia,

d) czysty, wolny od jakichkolwiek zanieczyszczen obcych,

e) wolny od szkodnikoéw oraz uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,

f) obcych zapachoéw i smakow,

g) ogdrki powinny by¢; wlasciwie wyksztatcone, o dostatecznie typowym ksztalcie i praktycznie proste.

Natka pietruszki $wieza i koperek zielony swiezy - klasa | - wymagania:

a) zdrowe, o §wiezym wygladzie, niezwigdni¢ta bez objawow gnicia, ple$ni, zaparzenia lub takiego zepsucia, ktore czynia ja niezdatng
do spozycia,

b) czysta tj. wolna od pozostatosci ziemi oraz jakichkolwiek zanieczyszczen obcych (traw, chwastow),

c) bez plam, pozotktych i zeschnigtych czesci,

d) bez oznak wyrastania w p¢d nasienny,

) bez obcych zapachow i smakow,

f) pakowana w peczki 80g.

Szczypiorek klasa I-wymagania:

a)Zdrowy o §wiezym wygladzie, nie zwigdnigty, bez objawow gnicia, plesni lub takiego zepsucia ktore czyni go niezdatnym do spozycia
b) Czysty, bez pozostatosci ziemi oraz jakichkolwiek zanieczyszczen (trwa, chwastow)

c¢) Bez pozotktych i zaschnigtych czesci

d)Bez oznak wyrastania w ped nasienny

e)Bez obcych zapachow i smakow, pakowany w peczki 80-100

f) Wolne od szkodnikow i §ladéw po szkodnikach

Salata zielona klasa I - wymagania:
a) cata, bez zadnych ubytkow czy uszkodzen,
b) zdrowa, o §wiezym wygladzie, bez objawow gnicia lub takiego zepsucia, ktdre czynia ja niezdolng do spozycia,



¢) czysta, wolna od pozostatosci ziemi lub jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych,

d) wolna od nadmiernego zawilgocenia powierzchni,

e) bez obcych zapachoéw i smakow,

f) niezwigdnigta, bez oznak wyrastania w ped nasienny,

g) bez uszkodzen i zmian, ktére w powaznym stopniu wptywalyby na jej przydatno$¢ do spozycia,
h) minimalna masa glowki nie moze by¢ nizsza niz 150g.

2.

3.
4,
5

Warzywa powinny by¢ w I klasie jakosci i oznakowane zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 1221/2008 z dnia 5 grudnia 2008 r. zmieniajace rozporzadzenie (WE) nr
1580/2007 ustanawiajace przepisy wykonawcze do rozporzadzen Rady (WE) nr 2200/96, (WE) nr 2201/96 i (WE) nr 1182/2007 w sektorze warzyw w zakresie norm handlowych
Dostawy towaru realizowane beda maksymalnie 3 raz w tygodniu od poniedziatku do pigtku w godz. Od 6:00 do 7:00 do pomieszczen magazynowych Kuchni Szpitalne;j.
Wykonawca udzieli Zamawiajagcemu gwarancji jakosci produktow bedacych przedmiotem dostawy na okres nie krotszym niz 4 dni;

W przypadku stwierdzenia niezgodno$ci dostarczonego towaru z umowa, w tym wad jako§ciowych towaru lub niezgodnosci z zamoéwieniem, w tym np. w niewlasciwym opakowaniu
lub niedoboréw ilosciowych, Zamawiajacy moze odméwic przyjecia towaru, o czym niezwlocznie zawiadomi Wykonawce. Wykonawca zobowigzany jest do uzupetnienia dostawy
lub tez dostarczenia towaru wolnego od wad, tozsamego pod wzgledem ilo$ciowym i jako§ciowym z towarem zamoéwionym, w terminie do 2 dni roboczych od momentu zgloszenia
brakéw i/lub wad przez Zamawiajacego.

Dostawca musi posiada¢ wdrozony system kontroli jako$ci zywieniowej HACCP lub Zasady Dobrej Praktyki Higieniczne;.

pieczgtka i podpis 0soby/ob upowaznionej/ych
do reprezentowania Wykonawcy/Przyimuigeego-zaméwienie™



